
 

 
 
 
 
 

 

 

 

SCHEDA  SEGNALAZIONE NOVITA’ PRODOTTO 

NEW PRODUCT DESCRIPTION FORM 
 
RAGIONE SOCIALE ESPOSITORE/EXHIBITOR’S NAME: 

ELENA LENTONI - CASTELLIFORNI 
 

NOME DEL PRODOTTO / PRODUCT NAME: 

Forno Superpizza C – Superpizza C oven 
 

PRINCIPALI SETTORI DI UTILIZZO/ MAIN BRANCHES OF USE: 

Panificazione/Bakery  □    Pizza/Pizza    X 

Pasticceria/Patry  □    Pasta Fresca/ Fresh Pasta   □ 

Dolciario/Confectionery □    Gelato/Ice Cream   □ 

 

TESTO DESCRITTIVO DEL PRODOTTO / PRODUCT DESCRIPTION: 

Forno per la cottura di pizze tonde. Struttura di moderna concezione, pratica, versatile e funzionale, 
è caratterizzata dalla componibilità modulare e dalla compattezza che la rende adattabile 
ad ogni ambiente, anche di dimensioni contenute, e ne rende agevole il trasporto e l’installazione. 
Il modulo è costituito da una singola camera di cottura autonoma e indipendente, predisposta per 
l’alloggiamento su un apposito sostegno in acciaio inox dotato di ruote per lo spostamento. Al 
modulo è sovrapponibile un secondo modulo oppure la cappa superiore di aspirazione. 
Il forno può essere fornito equipaggiato di comandi elettromeccanici o elettronici. 
Potenza 2,5÷7,5 kW/h - Dimensioni esterne del modulo L148 x 112P x 50H 

 

Round pizza oven. The design is modern, versatile and easy serviceable; modules can be combined, 
the structure is compact, easy-fitting into small space, easy to move and install. 
The module is made of a single independent cooking chamber, fitted for a stainless steel support 
provided with wheels for moving the unit. 
The module can be combined with a second unit or an exhaust hood. 
The oven can be equipped with electromechanical or electrical controls. 
Power 2,5÷7,5 kW/h - Module dimensions: length 148 cm, depth 112 cm, height 50 cm 

 


